
Sistemas de combate 
a incêndios em cozinhas
são complexos,

Mas nossa 
tecnologia 
simplifica!

Sistemas de
combate a incêndio

para cozinhas profissionais
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• Cartucho de gás independente, preenchido com nitrogênio (N)
• Não requer qualquer tipo de manutenção. 
• Compatível com dispositivos mecânicos ou elétricos de bloqueio de gás 
• Construído em aço inoxidável de 5,7 l (1,5 gal) ou 11,4 l (3 gal), 
• Pressão de trabalho de 7,6 bar, e pressão mínima de ruptura de 41,4 bar.
• O tanque inclui um conjunto de adaptadores tubulares.

O gabinete de controle Automan padrão integra:

Gabinete de Controle Automan®

Benefícios
do Sistema 
de Combate
a Incêndio 
MACOM
para cozinhas
profissionais profissionais 

Alguns clientes Macom:



www.acosmacom.com.br/acosmacom

/macomcozinhasprofissionais


