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DOUBLE FLOW
ERGOSERYV 4

A SOLUCAO LIDER DE MERCADO!

A ultima geracao de estacdes
Double Flow® e carrinhos
Ergoserv® para servico de
distribuicao em bandejas.
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PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

Conceito de dissociacao SOCAMEL

Composto por um carrinho de transporte isotérmico Ergoserv® e
uma estacao base Double Flow®, ele foi projetado para servico de
catering em bandejas com inUmeras vantagens em cada etapa da
entrega das refeicdes.
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Carrinho de transporte Ergoserv® 4

O pratico e compacto carrinho Ergoserv® foi projetado para acomodar
bandejas de refeicbes com componentes quentes separados
dos frios na linha de bandejas gracas a seu painel de isolamento
que divide o carrinho em dois compartimentos. A barreira de ar
automatica garante a vedacdo entre as duas camaras, assegurando
o cumprimento da regulamentacédo de seguranca alimentar.

Estacao base Double Flow® 4

A estacédo base Double Flow® utiliza tecnologia de convecgao forcada
para gerar ar quente e frio, garantindo a manutencéo ou retermalizacdo
da temperatura dos pratos quentes, preservando a temperatura dos
pratos frios assim que é conectada ao carrinho Ergoserv®. A estacdo
base Double Flow® pode ser instalada em diversos locais, como
cozinhas e despensas. Dependendo da configuracgdo e organizacao
de suas instalacdes, otimiza o servico de refeicdes preparadas pela
equipe da cozinha.

HISTORIA DA TECNOLOGIA DISSOCIADA SOCAMEL

2001 - Versao 2

O feedback dos nossos clientes nos permite trazer melhorias
técnicas. A segunda versdo do Double Flow® Ergoserv® inclui
multiprogramacéo e ergonomia aprimorada para o local

de trabalho.

2008 - Versao 3

Esta terceira geracdo oferece desempenho tecnolégico
superior gragas a sua nova aeraulica, poténcia de geracéo
de frio, qualidades isotérmicas e ao sofisticado sistema de

rastreabilidade.
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1990 - Versao 1

A Socamel Technologies inova com um conceito revolucionario
para o mercado da saude: o Double Flow® Ergoserv® V1. O sistema
otimiza a distribuicao de refeicoes.

2015 - Versao 4

Para o uso ideal no dia a dia, a Ultima geracéo foi projetada com uma
abordagem de otimizacdo de consumo de energia, manutencéao e
limpeza. Respeitando o meio ambiente e os usuarios, o conceito
Double Flow® Ergoserv® V4 também inclui a rastreabilidade em seus
modelos padréo.
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CONVECCAO DE AR

TECNOLOGIA DE CONVECCAO DE AR FORCADO E DIRIGIDO DA SOCAMEL

Tradicionalmente utilizada em catering de larga escala, esta tecnologia: Cook-serve

Manutencgdo de temperatura fria e quente. Seus
ciclos curtos permitem que vaérios carrinhos de bandeja
sejam conectados a uma Unica estacao base.

— Respeita as qualidades organolépticas em uma ampla gama de
cardapios, incluindo os mais complexos: hamburgueres de carne, pratos
de massa folhada, gratinados, empanados e alimentos fritos.

— Permite o uso de todas as formas e tipos de louca, desde porcelana e Cook-chill

melamina, até utensilios descartaveis. ) o
O ciclo comeca com a reducao rapida da temperatura

e depois mantém a temperatura global entre 1 e 3°C.
A temperatura dos alimentos frios € mantida enquanto

as refeicbes quentes sdo regeneradas, no tempo
— Controle de temperatura de alto desempenho com gerador de ar duplo. programado.

— Garante a circulacdo dinamica e direcionada de fluxos de ar frio e quente
com homogeneidade inigualdvel para todas as bandejas, o que é
comprovado pela analise aerdulica e térmica de alto nivel.

Vista superior - secao horizontal

Estacdo base

Carrinho de bandeja

Estacdo base
Carrinho de bandeja

Estabilizacdo a

Estabilizacao geral a frio sequida de

frio Vista inferior - secao transversal vertical retermalizacdo

Estacdo base

Estacao base
Carrinho de bandeja Carrinho de bandeja

e T T R T I R R R I A I I R DOUBLE FLOW® ERGOSERV®




ENGENHARIA DE TECNOLOGIA SOCAMEL

O know-how da Socamel Technologies permite propor aos clientes uma solugao otimizada para producdo a frio totalmente adaptada as
instalagdes:

Instalacao confiavel + Controle de custos +

PRINCIPIO DE FUNCIONAMENTO

H

Versdo autbnoma Versdo descentralizada Versao descentralizada
centralizada refrigerada a ar refrigerada a dgua

Double Flow® Ergoserv®

no compartimento de S +
retermalizacdo

unidade de resfriamento unidade refrigerada a 4gua
instalada remotamente instalada remotamente
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COOK-SERVE

Perfeito para garantir a temperatura
das refei¢oes servidas cozidas no dia
da entrega. Permite gerenciar vérios
carrinhos com um terminal.

AREA DE PRODUCAO

COZINHA

ZONA DA LINHA DE BANDEJAS

TRANSPORTE PARA SETORES

OU IMPULSO

IMPULSO

TRANSPORTE PARA SETORES

DISTRIBUICAO

LIBERAGCAO DE BANDEJA

TRANSPORTE LOGISTICO

RETORNO A COZINHA

LAVAGEM

DOUBLE FLOW® ERGOSERV*®




COOK-CHILL

Perfeito para a manutencdo geral a frio,
seguido da retermalizacao de refeicoes
preparadas com antecedéncia.

AREA DE PRODUGAO

COZINHA

RESFRIAMENTO RAPIDO
DE REFEICOES COZIDAS

ZONA DE LINHA DE BANDEJAS

ARMAZENAMENTO A FRIO

ESTABILIZAGAO GERAL A FRIO,
SEGUIDA DE RETERMALIZACAO DE
REFEICOES QUENTES

OU TRANSPORTE

TRANSPORTE

OU ESTABILIZAGAO GERAL A FRIO,
SEGUIDA DE RETERMALIZACAO
DAS REFEICOES QUENTES

DISTRIBUICAO

LIBERAGCAO DE BANDEJA

TRANSPORTE LOGISTICO

RETORNO A COZINHA

LAVAGEM
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COOK-FREEZE .
RECEBIMENTO DE REFEICOES

Perfeito para manutencao fria em geral, CONGELADAS DO FORNECEDOR
seguida de retermalizacéo das refeicbes + ARMAZENAMENTO
armazenadas a temperaturas negativas. e e 00000000 c 000 00

ZONA DA LINHA DE BANDEJAS

ESTABILIZAGCAO GERAL A FRIO,
SEGUIDA DE RETERMALIZACAO
DE REFEICOES QUENTES

OU TRANSPORTE

TRANSPORTE

OU ESTABILIZACAO GERAL
A FRIO, SEGUIDA DE
RETERMALIZACAO DAS
REFEICOES QUENTES

DISTRIBUICAO

LIBERAGCAO DE BANDEJA

TRANSPORTE LOGISTICO

RETORNO A COZINHA

LAVAGEM

DOUBLE FLOW® ERGOSERV*®
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DOUBLE FLOW® 4

LINHA DOUBLEFLOW®

DOUBLE FLOW® MINI DOUBLE FLOW® JUNIOR DOUBLE FLOW® SENIOR

CONEXAO DOUBLEFLOW®/ERGOSERV® V4

Estacdo base moével compacta
— Instalagao e mobilidade simplificadas para facilitar a manutengao
— Economia de espaco na despensa para facil acesso e inspecao técnica

— Economiza espaco gracas a area ocupada limitada

Conexdo automatica e sem esforco com carrinhos de
bandeja

— Autocentralizacdo e alinhamento com vedacao de ar nos
compartimentos quentes e frios

— Inicio imediato do ciclo programado

MOBILIDADE

Quatro rodizios padrao com deslizador para permitir a
limpeza atras e abaixo da estacdo base, transporte até
a area técnica ou substituicao.
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TELA PROGRESSO DE CICLO

A retermalizacdo dos alimentos envolve um aumento da temperatura

Caracteristicas digitais e depois a estabilizacao para atingir a temperatura desejada. A

— Uso simplificado e informagbes continuas sobre o bom tecnologia de convecgao de ar SOCAMEL assegura a temperatura
andamento dos ciclos e exibicdo instantanea da tela frontal desejada e a uniformidade de temperatura. No modo automatico,

— Rastreabilidade integrada a estabilizacao da temperatura no final do ciclo dura pelo menos
—  Diagnéstico, assisténcia de manutenco 30 minutos, o que permite manter a qualidade organoléptica do
alimento na temperatura certa, tanto na camara quente quanto

— Funcgao “Boost” .
na fria.

Painel de controle - ergonomia

Permitindo: SEGURANCA E MANUTENCAO

— Ciclos de programacdo (horérios, programas, etc.)

— Exibicdo em tempo real das temperaturas e tempo restante

até o servico Com certificado APAVE IPx4, a estacdo base Double Flow foi

especialmente projetada para tratar com seguranca qualquer
pulverizacdo de dgua. Sua estrutura de resisténcia a 4gua proporciona

protecdo total dos componentes elétricos e facil acesso aos
— Acesso ao histérico de temperaturas e incidentes compartimentos técnicos para manutencao.

— Exibicdo do andamento dos ciclos com luz indicadora em trés
cores

Caracteristicas

— Trés modos de partida para ciclos :
Automadtico/Manual/Repetitivo

— Programacdo : 5 programas para 4 servicos por dia

— Rastreabilidade :
- Padrao, 60 ciclos de 80 pontos de medicdo durante a
energizagao
« Histérico padrao, ultimos 100 eventos com carimbo de data/
hora e direcionados por tipo
» Opcao de rastreabilidade ampliada, 2880 pontos de medicdo
por dia e até mesmo com queda de energia

Tela

Desbloquear carrinho

Lancar ciclo manual

Ligar

Porta USB
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ERGOSERV® 4

LINHA ERGOSERV®

ERGOSERV® MINI ERGOSERV® JUNIOR ERGOSERV® SENIOR

CARACTERISTICAS USO E ERGONOMIA

— Sem tecnologia embarcada, sem resisténcia de aquecimento O carrinho Ergoserv® funciona como uma solucao logistica que
ou regulagem permite o transporte de alimentos entre a cozinha e as diferentes
unidades hospitalares ou restaurantes. Especialmente compacto,
leve e mével, ele garante movimentagao facil e discreta em qualquer
superficie de piso.
E projetado para garantir um servico simples, caminhando na direcio
da circulagdo dos corredores com distribuicao de refei¢des por 2
operadores simultaneamente. Solu¢des para transporte e limpeza
— Isolamento de alto desempenho de bandejas em condi¢des ideais.

— Carrinho de bandeja de entrada dupla para acesso confortavel
as bandejas de ambos os lados
— Disponivel com 2 ou 3 compartimentos

— Componentes de alta qualidade, totalmente em aco
inoxidavel

— Duas ou quatro portas com 270° de abertura, bloqueadas
quando abertas atras dos para-choques
— Painel medial de alta isolacdo com barreiras automaticas de

ar com fendas que podem ser removidas facilmente sem
ferramentas

— Para-choques de quina para protecao boa, sélida e segura
durante o transporte
r — Estrutura tubular anti-queda
— Para-choques em peca Unica, moldados por

rotacao, com formas fluidas, sem marcas

— Rodizios que permitem girar no mesmo lugar:
Dois rodizios fixos com didametro de 200 mm e
dois rodizios pivotantes com diametro de 160
mm com freios

SOCAMEL TECHNOLOGIES ceescesessessessessesseses e




LINHA ERGOSERV®

Temos uma ampla linha de modelos de carrinhos Ergoserv que atendem a todas as necessidades do mercado e, portanto,

acomodam diferentes tamanhos de bandejas.

MODELO PADRAO

Ergoserv Gastronorm GN1/1 530x325mm

Esses carrinhos sdo compativeis com bandejas Gastronorm padréo,
cujas dimensdes sao ideais para acomodar uma refeicdo completa
(entrada, prato principal e sobremesa), otimizando ao mesmo tempo
o espaco interno dos carrinhos e o da mesa dos pacientes

MODELOS DE PEQUENA CAPACIDADE

MODELOS DE GRANDE CAPACIDADE

Ergoserv Confort e Ergoserv GN+

Esses dois modelos Ergoserv sdo idénticos externamente ao
modelo padréo Gastronorm e compativeis com bandejas de grande
capacidade Confort no formato GN+. Essas bandejas oferecem
superficie maior, que pode acomodar recipientes grandes.

Os modelos XS e Optimum sdo adaptados a uma bandeja de pequena capacidade, ja que a ergonomia é a primeira consideracéo. O projeto

economiza espaco e facilita o manuseio.

ERGOSERV® XS 24 ERGOSERV® XS 36

ERGOSERV® INSERT

Ergoserv XS

O modelo Ergoserv XS atende as exigéncias de melhoria das condi¢des
de trabalho e otimizacéo logistica. Sua area ocupada é 35% menor
em comparac¢ao aos modelos padréo. O carrinho Ergoserv XS é ideal
para otimizar o espago dentro de caminhdes, despensas e cdmaras
frigorificas. Compacto, manobravel e leve, requer menos esforco
fisico do pessoal. As bandejas XS, que também sdo menores, deixam
espaco extra na mesa dos pacientes sobre a cama. Essa solucao
também é ambientalmente correta em termos de fabricacédo e uso,
e econOmica, pois ajuda o cliente a reduzir custos de construcao,
operacdo e logistica, além de oferecer valor social agregado.

Ergoserv Optimum

Externamente idéntico ao carrinho Gastronorm, ele é capaz de
acomodar bandejas menores.

THE ERGOSERV INSERT

O carrinho Ergoserv Insert liga a cozinha as diversas unidades dos
hospitais ou catering. Ele foi especialmente projetado para otimizar
o conforto do usuario. Esta solucdo desacoplada permite separar a
regeneracao e a entrega das refeicdes. Portanto, ela oferece maior
flexibilidade, facil manuseio e reduz o esforgo fisico

DOUBLE FLOW® ERGOSERV*®



Limpeza a jato
LIMPEZA

Sem qualquer tecnologia mecanica ou elétrica embarcada, nosso

carrinho de bandejas pode ser lavado por lavadora de carrinho,

unidade central de limpeza ou gerador de vapor.

— Projetado e desenvolvido para ser usado em lavadora de
carrinho e limpeza com jato de dgua.

— As prateleiras podem ser removidas sem ferramentas para
acesso imediato

— Vedagdes intercambidveis segmentadas
— Cantos arredondados
— Painel e para-choques lisos, sem rugosidade

— Sem zonas de retencdo de agua, gracas ao fundo arredondado
e liso da camara

Carrinho sem tecnologia com
pecas removiveis

Lavadora de carrinho Carrinho Ergoserv
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BANDEJAS COMPATIVEIS

SENIOR JUNIOR JUNIOR OPTIMUM XS MINI
1325 mm

1555 mm
2 compartimentos ll 3 compartimentos | 2 compartimentos | 3 compartimentos | 2 compartimentos | 3 compartimentos | 2 compartlmentos

de25a30 de30a36 de19a24 de30a36 24 bandejas 36 bandejas 16 bandejas
bandejas bandejas bandejas bandejas
CARRINHO MODELO CODIGO DO NUMERO DE  CAPACIDADE TIPOS DE BANDEJA INCLINACAO ESPACO UTIL ENTRE
ERGOSERV®® PRODUTO NIVEIS DE BANDEJAS ENTRE NIVEIS BANDEJAS
0479.04.24 2x12 24 GASTRONORM XS 78 74
XS
0479.04.36 3x12 36 GASTRONORM XS 78 74
MINI 0479.00.16 2x8 16 GASTRONORM 78 74
0479.00.20 2x10 20 GASTRONORM 90 86
0479.00.24 2x12 24 GASTRONORM 78 74
0479.01.30 3x10 30 GASTRONORM 95 91
JUNIOR
0479.01.36 3x12 36 GASTRONORM 78 74
0479.00.19 9+10 19 CONFORT 95 920
0479.00.23 11+12 23 CONFORT 78 74
0479.02.30 3x10 30 OPTIMUM 95 90
JUNIOR OPTIMUM
0479.02.36 3x12 36 OPTIMUM 78 74
0479.00.26 2x13 26 GASTRONORM 90 86
0479.00.30 2x15 30 GASTRONORM 78 74
SENIOR
0479.00.25 12+13 25 CONFORT 920 86
0479.00.29 14+ 15 29 CONFORT 78 74
PLANA GASTRONORM V1 PLANA GASTRONORM V2 2 COMPARTIMENTOS GASTRONORM PLANA OPTIMUM
530 x 325 mm 530x325 mm 530 x 325 mm 530 x 260 mm
PLANA CONFORT 2 COMPARTIMENTOS CONFORT GASTRONORM + GASTRONORM XS
530x 370 mm 530x370 mm 570x 325 mm 420 x 280 mm

L)
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PRINCIPAIS OPCOES

INTERNAS

— Grades anti-queda

— Suporte de porta para lavagem na lavadora de

carrinhos

RODIZIOS

SOCAMEL TECHNOLOGIES

Rodizios direcionais:

4 rodizios em ago inox com @ 160mm
para carro de lavagem:

— 2 rodizios com travamento
direcional

— 2 rodizios com freios

4 rodizios galvanizados com
freio central:
— 2 rodizios fixos @ de 200 mm

— 2 rodizios giratérios @ de 160 mm
com freio central

4 rodizios de aco inoxidavel:

— 2 rodizios fixos @200 mm

— 2 rodizios giratérios @ de 160 mm
com freio

6 rodizios galvanizados:

— 2 rodizios giratérios @ de160 mm

— 2 rodizios giratérios @ de 160 mm
com freio

— 2 rodizios fixos @ de 200 mm

6 rodizios galvanizados ou
rodizios de aco inoxidavel com
freio central:

— 4 rodizios giratérios @ de 160 mm
— 2 rodizios fixos @ de 200 mm

com freio central

PRINCIPAIS OPCOES EXTERNAS

— Versao com 4 portas para manter a inércia das divisorias
quentes e frias

— Porta com chave
— Dispositivo porta entreaberta
— Placa de identificacdo

— Fita protetora

o
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LOGISTICA

Otimizacao do espaco

O conceito de nossas solug¢des considera restricdes logisticas.
Nao fazemos concessdes em relagao a qualidade do material,
0 que torna nossa solucao de dissociacdo a mais robusta
do mercado. Nossos carrinhos sdo resistentes as restricoes
logisticas. As dimensdes do carrinho e a facilidade de uso
sdo também as vantagens aproveitadas em nosso design.
O peso e o tamanho de nosso carrinho sao otimizados para
oferecer mais conforto e melhorar as condi¢oes de trabalho
das equipes de logistica. ; AT —ammn,

Manutencao da temperatura da bandeja durante o
transporte utilizando gelo seco

Se vocé se deparar com restri¢des logisticas importantes, oferecemos
uma verséo do carrinho Ergoserv projetada para a insercao de gelo seco.
Ele é equipado com conectores para a pistola de injecdo de CO2 e
compartimento para armazenar gelo seco, permitindo manter os componentes a
uma temperatura adequada por mais tempo e assim manter a cadeia de frio. As cargas

de CO2 séo calculadas de acordo com as restricdes logisticas. O célculo é automatizado
gracas aos sensores infravermelhos integrados a pistola.

Pistola de CO2

Carrinho Ergoserv

Estacdo de CO2

ccesescssssesessesene DOUBLE FLOW® ERGOSERV®




TRANSPORTE REBOCADO

Barra de reboque Barra de reboque telescopica

Barra de reboque

Veiculos Guiados Automatizados

Nossa solucdo Double Flow Ergoserv é compativel com os sistemas de
transporte AGV (Automated Guided Vehicles). Os carrinhos Ergoserv
sdo equipados com placas de base personalizadas adaptadas aos
diferentes sistemas AGV no mercado. O sistema AGV permite
que os carrinhos se movimentem pelo hospital sem esforco.
Eles garantem grande seguranca logistica, reduzem a carga
de trabalho e aumentam a durabilidade do equipamento.
Essa solucédo é benéfica para seu servigo de logistica
em todos os aspectos.

Carrinho Ergoserv

Veiculos Guiados Automatizados

SOCAMEL TECHNOLOGIES ceescsesessessssessess e



DIFERENCIAIS

SEGURANCA ALIMENTAR

Carregamento de dados em tempo real, automatico

ou manual

Rastreabilidade das temperaturas central e ambiente

Historico configuravel, dependendo da area geogréfica

Supervisao rapida e facil do estado da frota de carrinhos
gracgas a um sistema de iluminagdo com indicador em trés

cores

Programacao remota em PC dedicado (ciclo e tempo final do

ciclo)

Supervisao técnica

Visualizagdo remota da frota de carrinhos
Inicio/parada remota dos ciclos
Alarme/alerta de feedback

Diagnostico remoto

Lembretes de manutencao

ETHERNET E USB PADRAO

Duas maneiras de coletar os dados a fim de monitorar, reagir e

registrar incidentes e curvas de temperatura.

Com chave USB

Exporta e salva relatorios de rastreabilidade em formato PDF:

Temperatura interna
Temperatura ambiente dos compartimentos
Historico operacional

Programa de aquecimento

Via Ethernet

Rastreamento em tempo real e monitoramento

continuo ao vivo :

Programacao

Supervisdo das condicoes de
operacao da frota de trdleis com
assisténcia de analise

Controle das temperaturas
ambiente e nucleo

Programacao remota

Consulta do histérico de
operacao da frota de tréleis

- -




DOIS NIVEIS DE RASTREABILIDADE

Rastreabilidade padrao

Como padrdo, uma vez alimentado, o carrinho registra as
temperaturas ambientes das camaras.

Essa opcéo inclui a possibilidade de instalar o software em
rede para o gestédo de varios locais

Rastreabilidade ampliada

O sistema de rastreabilidade ampliada, com cada Ergoserv®
equipado com mdédulos de registro de dados, permite aos
usudrios acompanhar todas as etapas da distribuicdo de
refeicbes desde a montagem da bandeja, passando pelo
transporte, reaquecimento e até a entrega de refeicoes

Infraestrutura

Este pacote de rastreabilidade, o mais avancado do mercado, permite
conexao em tempo real com todos os equipamentos Socamel através

do software I-serv Vision instalado em PC dedicado ou no servidor do
cliente.

O software permite vérios niveis de conexao para acesso aos dados e ndo é
limitado em niimero de usuérios.
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I-SERV® Software Rastreamento em tempo Frota de carrinhos
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MONITORAR, REAGIR E REGISTRAR DE
MANEIRA MUITO SIMPLES

O i-Serv® garante a seguranca da operagao

MONTAGEM DE BANDEJAS

A partir desse momento, utilizando a rastreabilidade am-
pliada do i-Serv®, todas as refeicdes serdo monitoradas.
O gerente de cozinha pode controlar o arquivamento e
a rastreabilidade remotamente usando o i-Serv® Vision.

TRANSPORTE

Durante todas as operagdes logisticas, a rastreabilidade
estendida do i-Serv® registra as temperaturas de cada
camara. Os carrinhos Ergoserv® podem ser facilmente
transportados para diferentes unidades hospitalares via
(transporte por caminhao, barra de reboque e elevador
de carga, AGV).




RASTREABILIDADE AMPLIADA E
MONITORAMENTO EM TEMPO REAL

Com o i-Serv Vision e controle remoto ou
em tempo real, o gerente de catering e
nutricdo pode:

- Iniciar e interromper ciclos

- Programar toda a frota

- Fazer a vigilancia, identificar incidentes
(transferéncia permanente, automatica de
informagdes em tempo real)

L

ERGOSERV® & DOUBLE FLOW®
CONNECTION

A medida que o carrinho se aproxima (5cm), o Double
Flow® o conectara automaticamente para iniciar o
ciclo programado (manutencéo ou reaquecimento da
temperatura). De acordo com a opc¢ao de rastreabilidade
estendida, o médulo ird automaticamente recarregar a
fonte de alimentacao.

LAVAGEM DE CARRINHOS

Durante a operacao, a rastreabilidade
prolongada registra o curto aumento de
temperatura dentro do carrinho (uso de dgua
quente).




PARA O PACIENTE/HOSPEDE

Selecdo de cardépios ampliando o prazer gastrondmico de pratos
delicados, fritos ou gratinados

Servico de hotelaria em bandejas planas com apresentacdo em
pratos pré-enderecados, facilitando a distribui¢do do prato certo
para o paciente certo

Sem estresse para a equipe e atendimento ao entregar e recolher
bandejas, liberando tempo para maior interacdo com os héspedes

PARA A EQUIPE DE SERVICO

Conexao sem esforco as estacoes de acoplamento automatico,
com partida imediata e automatica

Informagdes permanentes sobre o funcionamento do ciclo, seu
estado operacional e mau funcionamento

Ergonomia e facilidade de uso para distribuicdo de refeicdes

Servico simples e rapido, andando na direcdo dos corredores, o
carrinho permite recolher bandejas sem passar para o outro lado..

Assegurar um servico eficiente com possibilidade de trabalhar
com duas pessoas sem nenhum inconveniente

PARA A EQUIPE DE CATERING

— Tecnologia de qualidade garantida utilizada nas cozinhas
profissionais de grande porte;

— Recuperacao organoléptica perfeita para uma ampla variedade
de carddpios

— Compativel com todos os tipos de louca, desde porcelana até
utensilios descartaveis

— As bandejas permitem a montagem “sob medida”

— Design fécil de limpar: Permite acesso e remocao de todas as
pecas sem ferramentas. Sem restricdes de limpeza do carrinho
(unidade de desinfecgéo, lavador de carrinho, jato de dgua,
vapor, etc.) e as superficies internas ndo precisam de acabamento
manual

PARA A ADMINISTRACAO

— Retorno do investimento, com equipamentos de alta qualidade
e confiabilidade

— Possibilidade de conectar trés carrinhos a uma estacdo base
quando se trata de sistema de linha direta

— Carrinhos de bandeja moéveis, robustos e bem protegidos, sem
tecnologia de aquecimento ou regulacdo a bordo

— Complemento ou renovacdo das frotas (mesmo as antigas) a
um custo controlado

— A confiabilidade de nossos produtos permite que os custos de
manutencao sejam controlados durante todo o seu ciclo de vida

DOUBLE FLOW® ERGOSERV*®



PARA O PESSOAL DE
MANUTENCAO

PARA A IMAGEM DA INSTALACAO

CARRINHOS PERSONALIZADOS

Possibilidade de personalizar os carrinhos para dar um toque
de originalidade

Rastreabilidade de manutencdo padrao

A estacdo base mével Double-Flow permite acesso
completo e irrestrito

Componentes técnicos de alta qualidade e
comprovada fabricagdo e montagem na Franca

Acesso rapido aos elementos técnicos

O carrinho melhora a imagem da instalacao (elegancia e sobriedade)

Abordagem ambiental e socialmente responsével

Nossas solugdes sdo projetadas para melhorar as condicdes de
trabalho dos funcionarios
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DIMENSOES

DOUBLE FLOW®

VISTA FRONTAL

VISTA DE PERFIL

DOUBLE FLOW® ERGOSERV®

Vi

ERGOSERV®
STA FRONTAL

ERGOSERV®

VISTA DE PERFIL

]

-

:
%

DIMENSOES DOUBLE FLOW® /em mm XS MINI JUNIOR SENIOR
0 Altura da estacao 1738 1425 1745 1980
o Largura da estacao 910 905 905 905
e Profundidade da estacao 580 580 580 580
e Comprimento da estacao + carrinho 1230/ 1580 1360 1360/ 1480/ 1680 1360
o Altura do amortecedor 1400 1080 1400 1630
Peso vazio em kg / 136 152 163
Dimensoes (B/A/H) 580/910/ 1738 580/905/1425 580/905/1745 580/905/1980
B NGO R T XS XS MlzNI JUNZIOR JUNIORP’GASTRO OPTI?f’\/lUM SENZIOR
COMPARTIMENTOS ~ COMPARTIMENTOS ~ COMPARTIMENTOS  COMPARTIVEENTOS COMPARTIMENTOS COMPARTIVENTOS  COMPARTIMENTOS
@ Altura do carrinho sem prateleiras 1318 1318 1001 1325 1325 1325 1555
@ Altura do carrinho com prateleiras 1373 1373 1056 1380 1380 1380 1610
Altura da faixa de contato 203 203 205 205 205 205 205
o Largura do carrinho 610 610 795 795 795 795 795
Q Comprimento do carrinho 756 1106 920 920 1231 1036 920
(12) LG 1232 1581 1360 1360 1675 1480 1360
e Largura das prateleiras 500 500 680 680 680 680 680
0 Comprimento das prateleiras 613 961 745 745 865 1060 745
@ Peso vazio em kg / / 110 140 197 168 161
Dimensoes (L1/L2/H2) 7516 ;?;O/ 1 1(1)2/7631 o 921()(;;:5/ 92(;;7(;35/ 1231/795/1380 10?2/87095/ 9210 ggS/

DOUBLE FLOW® ERGOSERV*®
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Acos Macom Industria e Comércio Ltda.

Av. Julia Gaiolli, 474 - Guarulhos - 07251-500
Tel: +55 (11) 2085-7064
www.acosmacom.com.br
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