FIREX CUCIMIX

Equipamento de Coccao Automatizado

FireXx

Share the taste






e QUALITY IN QUANTITY
A
. o ' ' . A reprodugdo do sabor em altos padroes de qualidade. Herdeira
| | da valiosa experiéncia anterior adquirida na area de
g i processamento de alimentos, a Firex responde, ha mais de 20

anos, as necessidades da refeigdo coletiva, e cada vez mais, as da
industria de alimentos.

Da fase de projeto a produgdo dos equipamentos, do corte a laser
do ago ao acabamento do produto, a empresa utiliza tecnologia de
ponta e pessoal altamente especializado para atender aos mais

! altos padrbes de qualidade, solidez e funcionalidade. A procura de
novas solugdes e o constante desenvolvimento de novas maquinas
contribuem para que a empresa se apresente como lider

no mercado, intérprete de uma nova forma de cozinhar.

Gragas a uma ampla gama de equipamentos multifuncionais,

a Firex transforma cada cozinha profissional em um laboratério
tecnologico de alto desempenho, o local onde a criatividade do
cozinheiro e a habilidade do tecnélogo transformam os

alimentos em pratos com sabor Unico, que pode ser repetido

para sempre.

Em todas as cozinhas profissionais, em todo o mundo.

Com a mesma qualidade.



Cucimix

Autonomia,
automacao

e padronizagao, a
combinacao
perfeita de
Cucimix.

Uma combinagao perfeita.

Garantido pela Firex.

Cucimix de Firex é um equipamento de
cocgao profissional automatizado para a area
de alimentagdo coletiva e restaurantes que
oferece a possibilidade de fazer muitas
receitas com diferentes métodos de coccao.
Gragas ao misturador incorporado no
equipamento, o grande diferencial, tornando
o Cucimix um amigo fiel de todos os chefs e
cozinheiros, capaz de realizar cada processo
de forma auténoma e facil. Um valioso aliado
que permite combinar experiéncia e
criatividade com as exigéncias de grandes
nimeros e um alto nivel de automacéo.




Cucimix

O misturador
automatico elimina
qualquer esforgo.

Cucimix €& um equipamento de cocgao
automatizado muito versati com um coragao
altamente tecnoldgico. Construido inteiramente
em aco inox, & extremamente compacto,

incluido nos modelos com capacidades mais
importantes. Além disso, possui diversos
acessorios para atender qualquer expectativa.




Sua melhor receita,
replicavel em todos
0os momentos,
eternamente.

N
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Espacos de trabalho Ambiente mais seguro

menores. e confortavel.

O tamanho reduzido do As caracteristicas do misturador
Cucimix permite reduzem o esforgo fisico necessario
instala-lo para uso para o seu uso bem como riscos de
mesmo em ambientes queimaduras relacionadas ao
pequenos ambiente de uso

Cucimix 6

Engenheiros do sabor.

Cucimix €& um equipamento de cocgdo
automatizado muito versati com um coragéo
altamente tecnoldgico. Totalmente fabricado em
aco inox, é extremamente compacto, mesmo nos
modelos de maiores capacidades. Além disso,
possui diversos acessorios para atender todas as
expectativas.

o}
abastecimento automatico de agua
nas versdes 90. 130 . 180 . 310 litros

com contador de litros para
agua quente e fria
(até 90 °C).

Organizagao do processo.
Gragas aos instrumentos de
controle Cucimix, o processo
de cocgao pode ser
configurado para obter um
melhor controle das atividades
da cozinha.

tampa de pressao
eficiéncia total da pressao

A utilizacdo da tampa de

pressao permite uma cocgao rapida e
eficiente, com reducgédo do tempo de
cocgao e do consumo de energia

em até 70%.
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misturador

unido de cozinha e tecnologia

O dispositivo rotativo, com 2 ou 3 bragos, garante

um elevado grau de autonomia na gestéo da cocgéo

das refeigoes. A rotagdo é realizada em ambas as diregdes
e com velocidade ajustavel no painel de controle.

O misturador possui espatulas de teflon e ago

que podem ser retiradas para limpeza.

O
Possibilidade de equipar o
equipamento com diferentes
tipos de valvulas de descarga

(opcional)

5 o
pés sonda em
suporte seguro contato com o produto

precisao tipica de um chef

Pés em aco inox AlSI 304
reguldveis para nivelamento. para gerenciar com
precisao até mesmo as
cocgdes mais delicadas.

Gama CBT.
30.70.90.130.180 . 310 litros

Versao a presséo CBT.A
130 . 180 . 310 litros

O

FTC

simples, como um toque
Um controle de toque
pratico e intuitivo de ultima

geracéao para ajustar e regular
todas as fungdes.

(o]
sonda de controle de
temperatura

preciséo tipica de um chef

Uma sonda colocada

abaixo da superficie de
cocgdo para regular a
temperatura de 20 a 220 °C.



Opcional

@ cucimix 90 . 130 . 180 . 310 litros
© cucimix 30 . 70 litros

®0

raspador para paredes
funcionalidade além dos limites

O raspador adicional feito de ago e
teflon alimentar permite coletar os
alimentos que sé@o depositados nas
paredes da cuba.

sonda de ntcleo
(versao 30 litros)
Inserir no interior do alimento

Ideal para detectar a temperatura
no centro do produto. E usado
durante a pasteurizacdo de frascos
e cocgao “sousvide” com a cesta
rotativa.

V

valvula de rosca
de passagem completa

Valvula que permite a drenagem de
produtos com particulas grandes e
evita que se acumulem em pontos
cegos, garantindo que todo o produto
seja preparado de maneira uniforme.

tampa com funil
incorporagéo de ingredientes
com tampa fechada

Caracteriza-se pela ampla abertura
que agiliza a introdugéo dos
ingredientes com a tampa fechada
durante o processo.

®O

rodizios

(padréo verséao 30 litros)
funcionalidade dinamica

As rodas oferecem a possibilidade
de mover a maquina e assim poder
ajustar os espacos da cozinha de
acordo com as necessidades.

o]

estrutura removivel
(versao 30 litros)
para retirada do produto acabado

valvula pneumatica
(versdes com tampa de pressao)

Controlada a partir da placa FTC,

s6 pode ser aberto em condigdes de
maxima seguranga.

\

®
plugue

Para uma conexao
elétrica sempre a méao.

Firex

(o)

torneira
(versao 30. 70 litros)

Torneira para abastecer a agua na
cuba.

e0

ducha
sempre a mao

Para a limpeza da maquina.

e0

valvula de drenagem
(nd@o na versao de 30 litros)
totalmente feita em ago inoxidavel

Valvula de borboleta ou esfera, util para
drenar produtos liquidos

ou semiliquidos, ou para conectar a um
dispositivo de dosagem automatica.

[ Je]

tampa de fechamento do orificio de
drenagem

com selo hermético

Quando a valvula de escoamento
nao é necessaria, a tampa garante

o fechamento hermético da cuba,
evitando que residuos do produto se
depositem em pontos cegos.




Cucimix

®

A I 1 3 Cbm Cucimix- vocé pode prrar "
Sem. rlmlte para salteados, cozinhar molhos, risotos” ~&a"
= €. geleias.  Com uma ‘tampa
seus pratos' especifica, 0s ensopados de carne e
’ oS recheios sao.cozidos na pressao.
Fantasia e criatividade encontram seu
espaco ideal na cozinha profissional,

De 25 a 250 kg.de ensopado
de carne, em série para
servir de 100.a 1000 pratos
iguais com um unico-ciclo.




Aplicagoes 9 Firex

a A utilizagdo do Cucimix com alimentagao
Coc_gao_ elétrica, a gas ou a vapor se traduz em
prof|SS|ona|: uma significativa redugéo de tempo, méo-

A de-obra, consumo de energia e em novas
cozin hal' preparagdes gastronémicas.
economizando
tempo.

®
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1 Cucimix > 300 litros 3 Frigideiras tradicionais de 100 litros > 300 litros
e see
(] bt bd
programar + aperfeicoar mexer + supervisionar
Q; O;
1/4 do tempo, 2 horas 3 durante todo o tempo
)

I

Com Cucimix a forca de trabalho é
1/12 em comparagao com as frigideiras tradicionais.

)

Apenas o tamanho certo para vocé.
Cucimix esta disponivel em diferentes versdes para
escolher de acordo com a produtividade desejada:
capacidade 30. 70 . 90 . 130 . 180 . 310 litros.

Com tampa versao a pressao
disponivel nas versdes 130. 180 . 310 litros

Algumas aplicagdes de Cucimix

verduras : saltear / refogar

recheios para a massa: cozinhar na presséo / ensopar / cozinhar em temperaturas baixas
ensopado de carne : cozinhar na presséo / ensopar / cozinhar em temperaturas baixas
molhos: cozinhar

ragu : cozinhar na pressdo / ensopar

polenta : cozinhar

compotas e conservas: cozinhar / cozinhar no vapor

confeitaria : caramelo / brigadeiro / creme confeiteiro

risotos: cozinhar



Cucimix 10 Firex

Com a tecnologia de controle FTC —Firex
Touch Control vocé pode configurar cada
tipo de cocgdo e programar a preparagdo
dos pratos em poucos segundos. A FTC é
simples, intuitiva e segura.

Configuragao dos
tempos de mexer
e pausar.

(o] (o]
diagnéstico automatico

tela sensivel ao toque

varios tipos de cocgao
tempos exatos de cocgdo

controle constante das
temperaturas programadas
e reais

icones e
mensagens para
uso simples

Caracteristicas construtivas

. Tela sensivel ao toque de 7”

. Criagéo e alteragdo de programas
de cocgao multifasica

. Cocgdo no modo “Manual”

. Configuragéo multilingue
das mensagens

. Simples de entender e usar

. Permite definir tempos de cocgéo e
temperaturas exatas com range entre
20°C e 220 °C

. Possibilidade de escolher entre diferentes
tipos de cocgéo programados: ferver em
agua, cozinhar na presséo, dourar

. Permite indicar a quantidade de litros
de agua que deseja carregar, seja fria
ou quente - até 90°C, e carrega
automaticamente (ver tamanhos).

. Oferece a possibilidade de definir a data e
hora de inicio do processo de cocgédo

. Configuragéo de aquecimento das
paredes da cuba em 3 niveis
(opcional versao “C”)

. Controla até 3 sondas diferentes de
temperatura: no fundo para controlar a
temperatura de aquecimento,

Sistema
basculante
motorizado para
retirada de
produtos

em contato com o produto para
cocgdo mais delicada, na parede se
estiver disponivel “aquecimento das
paredes”

. Mostrar mensagens e icones simples

para uso correto e seguro

. Explica claramente se existe um

alarme e a que elemento interno se
refere

. Conexdo USB
. Cépia de seguranga dos parametros

de cocgdo HACCP

. Cépia de seguranca das receitas
. Atualizagéo do software
. Configuragao de diferentes unidades

de medida (°C/°F; Litros/gales; etc.)

. Diagnéstico automatico
. Sistema basculante

motorizado para retirada
de produtos

. Configuragéo de

programas de mistura

. Configuracdo répida de rotagéo

no sentido horario e anti-horario

. Configuragéo dos tempos de

mistura e pausa.



FTC Firex Touch Control

C TG

160°C 220°C | 00:05:00
80°C 130°C 00:04:59
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Cucimix

v O sabor que vocé quiser, onde vocé estiver.
A me.sma O sabor que vocé quiser, onde vocé estiver.
recelta, - . | Desde o norte da Europa até o Sudeste Asiatico

passando pela América do Sul, Cuci é o

em tOdaS ) porta-voz de uma cultura gastronémica unica.
Projetada e fabricada inteiramente na Italia, Cucimix

as COZInhaS, com misturador representa uma nova forma
cozinhar, oferecendo aos chefs e cozinheiros
em tOdO qualquer cozinha profissional a possibilidade

preparar cada receita reproduzindo a qualidade e o
(o] mundo- sabor unico de cada prato.

O verdadeiro estilo italiano.
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Cocgéo na pressao 15

Coccgao na pressao.
Custos reduzidos e
melhor desempenho.

Cucimix na pressao.**

02 . Desempenho do processo. @ §_f~ J }. . .|
Até 30% mais rendimento em comparagéao 9
com o cozimento tradicional, quase zero

de perda de agua por evaporagao com

P é

Firex

\\ J

—
-
-
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-62% de custos anuais (energia, manutengéo)
em relacao a uma bateria de equipamentos
tradicionais para obter a mesma produgéo.**

L L Ve

Estas vantagens permitiram, como de facto
aconteceu a um dos nossos clientes, passar

de uma bateria de 5 equipamentos tradicionais
para uma de 3 equipamentos de pressao,
mantendo o nivel de desempenho inalterado.

-27% dos custos de instalagao

(custo da maquina + custo de ligagao, espaco, etc.)
relativamente a uma bateria de equipamentos
tradicionais para obter a mesma produgéo.**

Até 70% de economia de energia em
comparagdo com uma bateria de equipamento
tradicional para obter a mesma produgéo. **

** Case history McColgan'’s.

<M

Melhor qualidade do produto acabado. Facilidade de limpeza. Maior conforto no

Os aromas permanecem nha cuba durante Apos ter retirado o produto cozido na ambiente de trabalho.

a cocgdo, ndo sao libertados para o presséo, a cuba estara praticamente Durante a cocgdo na presséao
ambiente e permanecem no produto limpa; bastara enxagua-la o produto ndo evapora

acabado. rapidamente para passar ao proximo na cozinha, ndo ha disperséo de

ciclo de cocgéo.

a
(

Seguranca e uniformidade de cocgao.

calor, praticamente nédo ha ruido.
Tudo isso leva a um ambiente
de trabalho mais saudavel.

Trabalhar sob press@o com a Cucimix significa trabalhar com seguranga: uma série de controles eletrénicos e mecanicos
garantem a protecdo completa dos operadores em seu ambiente de trabalho. Um sistema automatico fecha hermeticamente a
cuba de cocgé@o somente apds ter detectado que ndo ha mais ar. De fato, a cocgao na presséo perfeito pode ser alcangado
apenas em ambiente saturado de vapor: desta forma a temperatura sera uniforme em todo o recipiente e superior a 100 °C.

Ao final da cocgdo Cucimix se encarregara de restaurar a pressao do ambiente através de um rapido processo de condensagéo
do vapor e somente quando o ambiente estiver seguro a placa FTC indicara a possibilidade de abertura da tampa.



Cucimix 16 Firex

0 aq l:leCIme_nto e gggtiar:iixeﬁztjcjjci.wstli)ggI’t\!lslaeqrrje?:zi\::};ft)gsdesejado.
perfeito 3 sistemas:
gas, elétrico, vapor.

cucimix CBT cuba de cocgéo versio a gas versao elétrica verséo a vapor
90.130. 180 . 310 litros 220-240 V 380-415 V 220-240 V
1N 50 Hz 3N 50/60 Hz 1N 50 Hz
modelo dimensées misturad  misturador cocgao volume  dim. poténci poténci i
mm. or duplo pressao total cuba agas elétrica CBTE..C vapor kg/h
velocidad nm bar | mm kw kw kw
e rpm
CBT 1455x129 6+21 160 - 90/115 700 @ 22 13,5 17 70
090 V1 0 h. 1285 h. 300
CBT 1455x 6+18 191 - 130/154 700 @ 28 13,5 18.2 70
130 V1 1290 h. h. 400
1285
CBT 1655x 6+14 236 - 180/223 900 @ 33 21 26.4 100
180 V1 1505 h. h. 350
1285
CBT 1755x 410 353 - 310/353 1000 @ 49 29 36.8 120
310 V1 1560 h. h. 450
1285
CBT 1455x 6+18 191 0.45 135/162 700 @ 28 13,5 18.2 70
130A V1 1290 h. h. 420
1285
CBT 1655x 6+14 236 0.30 190/235 900 &
180A V1 1505 h. h. 370
1285

CBT 1755x 410 353 0.30 320/369 1000 €
310A V1 1560 h. h. 470
1285

'UaUe Ut pProuuty, UesS 1mveTls ue resisereia pouenn ser———
gerenciados separadamente usando a placa FTC. O raspador
lateral esta incluido para manter a superficie de troca limpa.
Esta opgéo aumenta a poténcia de aquecimento disponivel e
acelera os processos.

Versao a vapor 90 . 310 litros

Gragas a uma tecnologia especial de microcélulas que &
aplicada no fundo da cuba e ao uso de vapor com presséo de 8 CBTA
bar, imediatamente se atinge a temperatura. Pressao

o



Ficha técnica 17 Firex
cucimix CBT
30. 70 litros
cuba de cocgao poténcias
Modelo i ) volume dim. poté poté a
mm. velocidade dupla total cuba gas elétrica Elétrica
rpm nm | mm kw kw V/Hz
CBTE 880x766 6+20 48 30/37 450 @ - 6,2 380-415 V 3N
030 V1 h. 970 h. 235 50/60 Hz
CBT 880x766 6+20 48 30/37 450 @ - 8 380-415 V 3N
030C V1 h.970 h. 235 50/60 Hz
CBTG 1080x830 7+22 96 70/82 600 & 16 0,6 220-240 V1N
070 V1 h. 940 h. 290 50 Hz
/“\ 600 @ = 9,6 380-415 V 3N
> h. 290 50/60 Hz
=
600 @ - 12,6 380-415V 3N

50/60 Hz



Firex
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Cucimix




Acessorios 19 Firex

Personalize o seu Cucimix de
acordo com as necessidades;
escolha os acessorios para o

Seu Cucimix.

@ Cucimix 90 . 130 . 180 . 310 litros
© Cucimix 30 . 70 litros

misturador de grade
para homogeneizar liquidos

Aplicado no misturador, aumenta a
capacidade de misturar alimentos
consideravelmente densos,
garantindo cremosidade.

misturador com raspador
lateral

O raspador adicional em ago e
Teflon pra uso alimenticio,
proprio para alimentos, permite
recolher os alimentos que se
depositam nas paredes do
equipamento.

misturador adicional
para produtos muito densos

seu equipamento.

0
separador de sélidos
drenagem completa dos liquidos

Recurso pratico para a separagéo
dos sélidos e dos liquidos apds a
cocgdo. Ele se encaixa faciimente
na parte superior da cuba e
permanece firmemente preso a
maquina para uma drenagem
completa dos liquidos.

kit cozedor
(versao 30 litros)

Converte o Cucimix em um

cozedor de massas ou /banho-
maria com 4 cestos.

/
\

kit espatulas ajustaveis
(versao 90. 310 litros)

L_Jo]

tampa de fechamento do orificio de drenagem

fechamento hermético garantido

Quando a valvula de escoamento
nao é necessaria, a tampa garante
o fechamento hermético da cuba,
evitando que residuos do produto se
depositem em pontos cegos.

<

(o]

cesto multifuncional

cesto com furos em setores removiveis
(versao 30 litros)

Util para cocgéo a vapor, fervura,
pasteurizagado de frascos e cocgao
“sousvide”. Pode girar para manter a
temperatura homogénea em cada area
do tanque, condigéo essencial para a
COCGa0 a vacuo.

Ideal para produtos consideravelmente
densos que resistem durante a mistura.

Em fungdo das necessidades, as espatulas
podem ser fixadas ao brago misturador em
diferentes alturas e com diferentes inclinagdes.
Favorecem a dispersdo e a mistura dos

— ingredientes criando zonas de turbuléncia e a
-I— maior superficie de trabalho que se obtém.




Cucimix 20 Firex

ATENGAO

Os dados técnicos contidos neste catalogo (dimensdes, poténcia, consumo, imagens) sdo meramente informativos e nao
podem ser utilizados para especificagdes ou instalagdes. Entre em contato com a Middleby para obter todas as
informagdes necessarias. A Firex reserva-se o direito de fazer alteragcdes a qualquer momento sem aviso prévio.



Firex Kitchen Lab 21

FKL

Firex Kitchen Lab

€ um espaco onde damos as boas-vindas aos nossos clientes

e lhes oferecemos a oportunidade de ver e testar os equipamentos
em funcionamento, muitas vezes fazendo receitas especificas.
Neste ambiente também sao realizados cursos de formagéo que
oferecemos a chefs, tecnélogos e confeiteiros. Além disso,

sao realizados cursos técnicos para atendimento aos

nossos distribuidores e testes

nas maquinas do nosso departamento

Pesquisa e Desenvolvimento.

Em uma sala separada dedicada a

exposicao, sdo exibidos todos os modelos das maquinas a venda.

FireXx

Sheere il teiste













